145+ 2 x 2.5 mm

—_ e

145+ 2 x 2.5 mm 87 +2x2.5mm

e ——

87 +2x2.5mm

Frisch. Handgemacht -
bester Kaffee

STADT

260 +2 x5 mm

Mit Herz & Hand:
Entdecken Sie unsere
Spezialitaten!

Qualitat: in Handarbeit - mit héchster
Prézision, Liebe und Hingabe gerdstet
6 kg Trommelrdstung: Fir ein unver-
wechselbares Aroma

Mit Herz und Seele: Leidenschaftlich
fir jeden Kaffeegenuss

Werte und Philosophie: Qualitat &
Réstkompetenz, Nachhaltigkeit,
Tradition und Menschlichkeit
Wechselnde Spezialitaten: Immer
wieder neue, spannende Aroma-
erlebnisse

1
E Erfahren Sie mehr und
H entdecken Sie unsere
aktuellen Spezialitaten.
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SOLOTHURN

145 +2x 2.5 mm

Sealing Zone
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Stadtrosterei — Die Spezialitdtenrgsterei von Oetterli Kaffee.

Sealing Zone

Frang & Fring
Gule Geschmacbslrasse b
4327 Arema

Sealing Zone

260 +2 x5 mm

Stadtrésterei Solothurn
Hauptbahnhofstrasse 7
4500 Solothurn

www.stadtroesterei.ch

500 g
Feinster Bohnenkaffee
Mind. haltbar siehe Boden

A Recycelbares
(42 ;

ep PP-Material:
Beutel & Etiketten bestehen
aus 100 % Polypropylen (PP).
Die Verpackung kann als
Haushaltskunststoff entsorgt
werden und ist rezyklierbar.

260 +2 x5 mm
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Wasserqualitat
Ideal ist weiches Wasser mit
einer Harte von 6 -8 °dH, fiir
klaren, harmonischen
Geschmack.

Praziser Mahlgrad
Je nach Methode - fein fiir
Espresso, mittel fur Kaffee und
Filter, grob fiir French Press.

5

Optimale Wassertemperatur
92-94°C - sorgt fiir eine
ausgewogene Extraktion ohne
Bitterkeit.

A

Kaffee-/Pulvermenge
~10 g pro Tasse Kaffee oder
Espresso flir den exzellenten

Geschmack.

Mit diesen Richtwerten gelingt der perfekte Kaffee!

Stadtrosterei - Die Spezialitdtenrosterei von Oetterli Kaffee.

OETTERLI
KAFFEE




